Vorbereitung Friihstiick

Platten vorbereiten:

Minimum Mo-Fr.

Minimum Sa/So

(Scheiben pro 10 Pers.) (Scheiben pro 10 Pers.)

roher Schinken 7 10
gekochter Schinken 7 10
Salami 7 10
sonstige Wurst 7 10

K&se Aufschnitt (2 Sorten) 7 10
Gurke/Tomate 10/10 15/15
Frischkase 5 10
Camembert 1 Stuck 1 Stuck
Obstsalat 1 Schale 1 Schale
Joghurt 1 Schale 1 Schale
Fleischsalat 1 Schale 1 Schale
ggf. Eiersalat / Antipasti 1 Schale 1 Schale

Obstteller prifen

auBBerdem jeden Abend:

Eierstation vorbereiten:

Backwaren vorbereiten:

Induktionsplatte, Topf, Pfanne, Eier und Glasschale

1 Ei pro Person aufschlagen und kaltstellen

Brotchen in TK-Schrank (hell + Korner)

ggf. Brot auftauen




Kaffee vorbereiten: Maschine mit Pulver und Wasser befillen



